Antipasti

La disponibilita dei prodotti secondo la reperibilita del mercato

CRUDI e PIATTI FREDDI

Melanzana alla Parmigiana €
Crocchette di Calamari e Gamberi Rossi di Mazara del Vallo 1 porz. 5pz €
Fiori di Zucca al Nero di Seppia con Bufala, Provola e Gamberi €
Prosciutto di Parma 24 mesi e Mozzarella di Bufala €
Caprese di Mozzarella di Bufala DOP Pomodoro e Basilico €
Selezione di Salumi L.G.P: (Prosciutto di Parma, Spianata Romana, Salame, Lonza) C
Saute di Cozze e Vongole con Pomodori Datterino €
Insalatina di Gamberi, Arancia e Avocado C
Insalata di Seppie con Agrumi, Crudite di Verdure e Crumble di Olive €
Selezione di Formaggi con Miele e Mostarda €
Vitello Tonnato €

I prodotti ed il prezzo sono soggetti all’offerta del mercato.
All'assenza di prodotto fresco dovuta per mancata reperibilita, causa fermo ittico o condizioni meteo, sara utilizzato un pro dotto congelato all’origine (*) o sottoposto
ad abbattimento rapido per garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nel piano HACCP a sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

Per allergie e intolleranze chiedere il registro degli allergeni al personale di sala.
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Antipasti

La disponibilita dei prodotti secondo la reperibilita del mercato

CRUDI e PIATTI FREDDI

Ostriche “Gillardeau”

Gamberi Rossi di Mazara del Vallo
Scampi di Mazara del Vallo
Tartare di Pesce Fresco del Giorno

e con Tartufo Fresco €
Carpaccio di Pesce Fresco del Giorno
e con Tartufo Fresco €

Insalata di Finocchi, Agrumi e Olive Taggiasche

Insalata Greca

Insalata di Salmone Selvatico con Mango Fresco e Mela Verde
Carpaccio di Polpo con Agrumi Rucola e Cipolla marinata
Carpaccio di Manzo, Rucola e Parmigiano

Caviale “Caviar Giaveri®“

I prodotti ed il prezzo sono soggetti all’offerta del mercato.
All'assenza di prodotto fresco dovuta per mancata reperibilita, causa fermo ittico o condizioni meteo, sara utilizzato un pro dotto congelato all’origine (*) o sottoposto
ad abbattimento rapido per garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nel piano HACCP a sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

Per allergie e intolleranze chiedere il registro degli allergeni al personale di sala.
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Primi Piatti

La disponibilita dei prodotti secondo la reperibilita del mercato

Tonnarelli allAmatriciana

Tonnarelli alla Carbonara

e con Tartufo Fresco €

Tonnarelli Cacio Pepe e Lime

e con Tartufo Fresco €
Tonnarelli alla Gricia
Fettuccine di Farro ai 4 Pomodori e Basilico

Fettuccine di Farro al Ragu di Vitella in Bianco

Lasagna Verde al Ragu di Vitella in Bianco

La Nostra Pasta Fresca e Fatta in Casa (Tonnarelli, Ravioli, Fettuccine)
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Primi Piatti

La disponibilita dei prodotti secondo la reperibilita del mercato

Spaghettone “Lagano” alle Vongole Veraci

e con Bottarga Fresca €

Tonnarello ai Frutti di Mare
Ravioli Venti Tuorli al Tartufo

Risotto "Carnaroli” ai Funghi Porcini

e con Tartufo Fresco €

Risotto "Carnaroli” Gamberi Limone e Zafferano

Tonnarello alla "Nerano“ con Salsa di Zucchine , Provolone e Menta

Spaghettoni "Lagano” Aglio, Olio, Peperoncino e Battuto di Gamberi Rossi e Caviale Osietra classic

La Nostra Pasta Fresca e Fatta in Casa (Tonnarelli, Ravioli, Fettuccine)
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Secondi Piatti

La disponibilita dei prodotti secondo la reperibilita del mercato

Trippa alla Romana

1/2 Galletto al Rosmarino e Patate Rustiche
Saltimbocca di Vitella alla Romana
Ossobuco con Funghi

Scaloppina Tartufata

e con Tartufo Fresco €
Straccetti di Manzo con Rucola Grana e Aceto Balsamico
Abbacchio alla "Scottadito”

Tagliata di Manzo Rucola e Pomodori Datterino

Filetto di Manzo e Patate Rustiche

I prodotti ed il prezzo sono soggetti all’offerta del mercato.
All'assenza di prodotto fresco dovuta per mancata reperibilita, causa fermo ittico o condizioni meteo, sara utilizzato un pro dotto congelato all’origine (*) o sottoposto
ad abbattimento rapido per garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nel piano HACCP a sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

Per allergie e intolleranze chiedere il registro degli allergeni al personale di sala.
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Secondi Piatti

La disponibilita dei prodotti secondo la reperibilita del mercato

Bocconcini di Baccala in Black Tempura con Chips di Verdura Primaverile
Salmone Grigliato con Finocchio Arancia e Olive

Frittura di Calamari e Gamberi in Salsa Tartara

Filetto di Spigola con Lattuga Romana Brasata e Panna Acida al Lime

Tonno Scottato con Pistacchio e Insalatina Marinata

Polpo Arrosto con Purea di Patate al Limone e Verdure Croccanti

Gamberi alla Griglia

Grigliata Mista di Pesce

I prodotti ed il prezzo sono soggetti all’offerta del mercato.
All'assenza di prodotto fresco dovuta per mancata reperibilita, causa fermo ittico o condizioni meteo, sara utilizzato un pro dotto congelato all’origine (*) o sottoposto
ad abbattimento rapido per garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nel piano HACCP a sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

Per allergie e intolleranze chiedere il registro degli allergeni al personale di sala.
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Contorni

La disponibilita dei prodotti secondo la reperibilita del mercato

Patate Arrosto € 8
Patate fritte € 3
Cicoria € 8
Insalata Mista € 10
Puntarelle con Salsa di Alici € 10

Cestino di Pane €5 Servizio Pulizia Tovagliato e Stoviglierie € 2,5 a persona



