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*TRIS VEGETALE

Carciofo alla Romana con Puntarelle
in Salsa di Alici, Pane Carasau e Parmigiana di Melanzane €35
Vegetable Tris

Artichoke Romana Ntyle with Prntarellein Anchovy Sawce, Carasan Breadand Eggplant Parmigiana
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Oistriche "Gillardean®, Scampi, Gamberi Rossi di Mazara del Vallo
p

e Misto di Spigola, Tonno, Salmone € 42

“Gillardean" Oysters, Scampi, Mazara del Valle Red Prawns And Mixed Seabass, Tuna, Salmon

» Cocktail di Gamberi in Salsa Rosa, Avocado e Guacamole € 40
Shrimp Cocktail in Pink Sauce, Avocado and Guacamole

Primi | First Dishes
#Ravioli Veno Tuorl al Tartufo Nero Fresco € 40
Ravioli Twenty Yolks with Black Truffle
e Tagliolini Neri Cacio e Pepe, Lime,
Gamben Rossi di Mazara del Vallo e Caviale € 45
Black T agifodind with C et e | epe, Lime, A fa{m?: del Vallo Red .HJ:‘E}A;.D attd Caviar

s Risotto Mare e Monti con Porcini, Gamberi e Tartufo Nero Fresco € 40
Sea and Mountain Risotto with Porcini Mushrooms, Shrimp and Fresh Black Truffle

SECDﬂdi Main Courses

sFiletto al Tartufo Nero Fresco, Purea di Patate, Limone e Zenzero € 55
Truffled Fillet with Mashed Potatoes, Lemon and Ginger

*Filetto di Spigola agli Agrumi € 45
Neabass Filfet with Ciirus Fratts

*Gamberi in Pasta Kataifi con Patate ¢ Cipolla Marinata € 40
Shrimp in Kataifi Paste with Potate Sasuce and Caramelized Onion

*[ enticchie e CUt_{:chinu €15
Lentils and Cotechino

Dolci | Dessert
*Tiramisa € 12
Tiramisi
eTortino con Cuore di Cioccolata Fondente e Gelato alla Vaniglia € 12
Cupeake with Dark Chocolate Heart and Vanilla Ice Cream

sPanettone con Fonduta di Cioccolata Fondente e Gelato alla Vaniglia €12
Panettone with Dark Chocolate Fondue and Vanifla Tee Cream
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