
Tiramisù	Fatto	in	Casa	 
Homemade	Tiramisù

Crema	Catalana	  

Panna	Cotta	ai	Mirtilli  

Crema	Catalana

Blueberry	Panna	Cotta

Crostatina	di	Fragole,	Ricotta	e	Gocce	di	Cioccolato  
Strawberry,	Ricotta	and	Chocolate	Drop	Tart	

Mousse	al	Cioccolato  
Chocolate	Mousse

Gelato	alla	Crema	 

  Tortino	con	Cuore	Caldo	di	Cioccolato	Fondente	e	Panna

Dubai	Cheese	Cake	
(Pistacchi,	Pasta	Kataifi	e	Pera	Caramellata)  

Cream	Ice	Cream

Cupcake	with	a	Warm	Heart	of	Dark	Chocolate	and	Cream

Dubai	Cheesecake	(Pistachios,	Katai�i	Pastry,	and	Caramelized	Pear)

	Tris	di	Sorbetti	Fatti	in	Casa 
	Trio	of	Homemade	Sorbets

Dessert	

Selezione	di	Formaggi	con	Miele	e	Mostarda 
Selection	of	Cheeses	with	Honey	and	Mustard

Per	allergie	e	intolleranze	leggere	la	lista	allergeni	nel	menù	o	chiedere	al	personale	di	sala.	Grazie

€ 18

€ 12

€ 10

€ 10

€ 18

€ 10

€ 10

€ 10

€ 12

€ 10

For	allergies	and	intolerances,	please	refer	to	the	allergen	list	in	the	menu	or	ask	our	staff.



Porto	Graham’s	20	Anni	 

Passito	di	Pantelleria	Ben	Ryè	Donnafugata  

Muffato	della	Sala	Antinori	 

Moscato	La	Spinetta	 

Braghetto	d’Acqui  

Sauternes	 

Ananas   

Fragole	con	Gelato	  

Frutta	di	Stagione	con	Gelato	 

	Tagliata	di	Frutta	di	Stagione  

Frutta	/	Fruit

Pineapple

Strawberries	with	Ice	Cream

Seasonal	Fruit	with	Ice	Cream

	Sliced	Seasonal	Fruit

Vini	per	Dessert	/	Dessert Wines

€ 14

€ 14

€ 14

€ 14

€ 12

€ 12

€ 18

€ 12

€ 10

€ 10



Caffetteria	/	Coffee
 

		 

Caffè	Espresso	
Coffee

€  3

Caffè	Decaffeinato		
Decaffeinated

€ 3,5

Caffè	corretto	
Corrected	Coffee

€  4

Caffè	Americano	

Caffè	Doppio

American	Coffee

Double	Espresso

€  5

€  5

Caffè	Orzo	
Coffee	Barley

€  4

Cappuccino	

Tè	e	Tisane	

Cappuccino

Tea	and	Herbal	Teas

€  5

€  5

Servizio	Pulizia	Tovagliato	e	Stoviglierie	/	 			€	3	a	personaTable	Linen	and	Tableware	Cleaning	Service	


